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SUBDIRECCION LOCAL: Teusaquillo

SERVICIO SOCIAL: Centros Integrarte
Atencion Externa

UNIDAD OPERATIVA: Centro Integrarte Atencion
Externa grupo 1

DIRECCION: Cra 26 No. 61F - 19

|TELEFONO:

OPERADOR: CENAINCO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Mes: Dhril . Mes: Mes:
1. APORTE ALIMENTARIO " OBSERVACIONES
Semi | Sem2 | Sem3 | Semd | Sem1|Sem2 | Sem3d | Sem4 |Sem 1| Sem2 | Sem3 | Sem4d
CINC [C/NC [CINC |C/INC JCINC [C/NC |GINC [C/NC |CINC [C/NC |C/NC [C/NC
INA- | /NA | INA | INA } INA L INA | INA [ INA | INA | INA |INA L TNA
11 El personal manipuladar cumple el ciclo de minutas establecido C
. por la SDIS para lbos partcipantes
Los intercambios da alimentos se encuentran sutorizados por el
1.2 profesional Nutricionista-Dietsta a cargo del servicio asegurando C
el aporte nutricional establecido en la minuta patrén.
13 El personal manipulador conoce y esta pendiente de solicitar el
i Reporte asistencia de participantas y tipo de dieta cuando aplique.
El personal manipulador conoce e implementa el Listado de
1.4 Dietas establecido por el profesional Nutricionista cuando aplique, C
’ partendo del estado nutricional y patologias especificas del
parvcipante
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
: ! 5 NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3 : : ‘ Mes: bl Mes: : Mes:
. 2. PERSONAL MANIPULADOR Sem1 [Sem2 [ Sem3 [Semd|Sem1[Sem2|[Sem3d |Semd|Sem1|Sem2|Sem3 | Sem4 OBSERVACIONES
: CINC [C/NC [CINC |CINC |CINC [CINC |GINC |CINC [C/NC [C/NC |C/NC JCINC
- g INA | INA | INA INA_ ] INA | JNA |} INA | INA | /INA | /NA INA | /NA
IEI personal manipulador de alimentos tiene certficado médico y
241 |controles peridédicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada C
entregada inmediatamente llegue a la unidad operativa
Se toman las medidas necesarias con las personas que se sepa
22 o sospeche que padszca de enfermedad susceptible de C
- transmitirse por los alimentos, o que presente heridas infectadas,
irritaciones cutdneas o diarrea.
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El contvatsta cuentz con registroe gque certifiquen un plan de
23 capacitscidn contnuo y permanents para el parsonal manipulador C
de alimentos.
2 Los manipuladores acreditan constancias vipentes de asistencia a C
: cureos o capactacidn en higiene y proteccion de alimentos.
25 Les manipuladores de alimentos utlizan uniforme completo, de C
' color claro. limpio y calzado cerrado.
Los manipuladores hacen uso permanente y adecuado de los
26 elementos de proteccidn (gorro, tapabocas) durante la realizacién C
de las actvidades a carpo.,
27 Lss manos de los manipuladores se encuentran limpias y sin C
. ioyas; las ufas estan cortas y sin esmalte.
Los empleados evitan practicas como comer, beber, o fumar en
28 las &reas de almacenamients, preparacién, servido o en donde C
exista riesgo de contaminacién del alimento.
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos de acuerdo
28 al protocolo de lavado de manos en cada cambio de actividad y C
antes de entrar en contacto con los alimentos.
Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de
2.10 |alimentacién cuenta con elementos de proteccién como gofro, C
tapabocas y bata.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
Mes: Dibyes L 3 Mes; [Mes:
3. RECIBO SERVAC!IQ)
Sem1|Sem2 |Sem3 | Semd | Sem1|Sem2|Sem3 | Sem4 | Sem1)|Sem2 | Sem3 | Semd GosE ICIINES
C/NC |C/NC |C/NC |C/NC |C/NC |C/NC |[C/NC [CINC JC/NC |[CINC |[CINC |C/NC
z I NA INA | JNA INA I NA I NA 1 NA INA I NA INA | INA iNA
a4 Los alimentos se reciben en un lugar limpio y en condiciones que C
: eviten su contaminacidn, alteracian y dafios fisicos.
a2 Durante el proceso de descargue de alimentos desde el carro C
) transportador se evita el contacto de estos con el piso,
Se inspeccionan los al tos e insumos, para determinar si
33 cumplen con las especificaciones establecidas en las fichas C
técnicas
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Se verican las temperaturas de los alimentos de alto riesgo
la fecha de

C

34 durante el recibo ( 4 "C +/- 2°C) y se revisa
vencimiento de los productos.
a5 Se verffica el pesc de les almentos recibidos empleando las -
. basculas y reslizands el conteo oportuno.
Se devuelven los alimentos gque no cumplen con las
36 especificaciones establecidas en las fichas técnicas y se realiza la N A
anotacion pertnente en la remision :
Se realza el dilgenciamiento del formate de Recepcion de
a7 C
alimentos.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO,
Mes: Dine; L . |Mes: RN Mes:
4. ALMACENAMIENTO Sem1 | Sem2 [ Sem3 | Sem4|Sem 1| Sem2|Semi|Semd|Sem1|Sem2| Sem3 | Sem4 OBSERVACIONES
CINC |CINC |CING:|CINC |CINC |CINC |CINC |CINC |[CiNC |CINC [CINC [CINC
I NA I NA INA |/ NA 1 NA I NA { NA I NA | /NA 1 NA I NA FNA
Los alimentos de alto riesgo microbiolégico (licteos y cérnicos
41 etc.) son almacenados en un tmpo no mayor a 10 minutos C
asegurando cadena de frio, temperatura maxima 6 *C,
42 El drea de almacenamiento se mantiene limpia, protegida de
> insectos o elementos que puedan contaminar los alimentos, C
Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
43 los mismos en sitios adecuados que eviten su contaminacién y C
alteracidn.
el NIVEL DE CUMPLIMIENTO
Mest By Mes: Mes:
ALMACENAMIENTO EN SECO Sem1|Sem2|Sem3 | Sem4 | Semt|{Sem2|Sem3 | Sem4d | Sem1|Sem2| Sem3 | Sem 4 OBSERVACICNES
C/NC |C/NG |C/NC |C/NC [C/NC |CINC |C/NC |CINC |CINC [CINC [CINC [CiNC
! NA I NA / NA 1 NA 1 NA I NA I NA I NA { NA 1 NA I NA I NA
4.4 Se realiza aseo y desinfeccibn semanal del cuarto de
' almacenamiento para evitar la presencia de plagas. C

Powered by @ CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

FROCESO FRESTACIKON DE SERVICIOS BOCIALES PARA LA INCLUSIOM SOCIAL Chedigry FOR-P55-249

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Jaradin 0

Facha Memn [MT 2013629408 - 3110272019

FORMATO ACOMPANAMIENTO DE LA OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION SEMANAL

Pagna Adm 8

Existen estantes suficientes y en buen estado para el
almacenamiento de los productos y se facilita su limpiezs y
45 circulacion de aire, los alimentos estan dispuestos sobre palés o C
: tarimas Impias y en buen estado. elevadas del piso por lo mencs
15 centimetros de manera que se permita la inspeccion, mpieza
y fumigaciin, si es el caso,
Se uthizan envases y recipientes apropiados para almacenar los
46 almentos, confrienda una proteccibn apropiada contra la a
: contaminacion, estos recipientes estian Impios y desinfectados
antes de sU USO.
47 Los productcs en almacenamiento estin rotulados con nombre,
’ Vacha de vencimiento, lote cuando aplique. C,
48 Se lleva control de primeras entradas y primeras salidas con el fin C
: de garantizar la rotacion de los productos.
L ‘ "NIVEL DE CUMPLIMIENTO
’ : Mes: Fihell roxis IMess s v g =i [Mess
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION Sem1|Sem2 | Sem3 |Semd | Sem 1 |{Sem2|Sem3 | Semd |[Sem1|Sem2 | Sem3 | Sem4 OBSERVACIONES
. g 5 CINC [CINC |[C/NC CINC ClNC C/NC |[CINC |C/NC JC/NC |CINC |[CINC [CiNC
Al i NA 1 NA I NA -] TNA 1 MA INA |- INA | TNA ] INA | INA 1 NA I NA
48 La capacidad del equipo es suficients para la frecuencia o C
. necesidad de los almentos que llegan.

Los equipos de Refrigeracion y Congelacidn se encuentran
4.10 |funcionando correctamente entre 0°C a 4°C y Congelacion hasta -}
25.

Los equipos de refrigeracidn o congelacion se encuentran
4.1 ubicados aislados de las zonas de coccion para evitar el aumento
de la t=mperatura del equipo.

4,12 |Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dlas.

Los equipos de refrigeracidn y/o congelacién se encuentran
4.13 |organizados; En congelacién: carnes crudas, en refrigeracién:
lacteos, carnes crudas en refrigeracién, frutas y verduras

O[]0

Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de
4.14 |refrigeracion y control de temperaturas de equipos de congelacion C,
la temperatura de los alimentos 3 veces durante el dia
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Los alimentos se almacenan en su empaque original o protegidos

4.15 |adecuadaments, asegurande el registo de la fecha de C
vencomento,
446 Los productos cémicos se llevan a refrigeracion o congelacién C
. inmediatamente g reciben
447 Los alimentos que requieren refrigeracion se almacenan a una C
. temperatura menor de 6°C.
418 Los recipientes 0 empaques en donde se mantienen los alimentos C
. congelados permanecen tapados y rotulades,
Se realiza el proceso de descongelacién a una velocidad
418 controlada para evitar el desarrollo de microarganismos pasando C/

los alimentos conpelados a refrigeracién por un tiempo estmado
de 24 horas antes de su preparacion.

. PREALISTAMIENTO. PREPARACION .COCCION. SERVIDO Y

DISTRIBUCION

OBSERVACIONES

; NIVEL DE CUMPLIMIENTO
Mes: Pihril Mes: S g R At Mes: :
Sem1 | Sem2|Sem3 |Sem4 | Sem1 | Sem2 | Semd | Semd4 |Sem1|Sem2 | Sem3l | Sem4d
C/NC |C/NC [C/NC |C/INC |CINC [C/NC JC/NC |CINC |[CINC |[CINC |CINC (C/NC
INA 1 NA i1 NA I NA PNA-| INA INA I NA I NA INA 1 NA JNA

51

Las operaciones de produccién se realizan en orden secuencial y
continuamente, con el fin de que no se produzcan retrasos
indebidos que permitan el crecimiants de microorganismos.

5.2

El personal maipulador utlizar la asistencia por grupo de edad
para calcular la cantidad de alimentos que debe utllizar para cada
preparacion, evitando pérdidas de alimentos.

53

El personal manipulador realiza el diligenciamienta oportuno del
formato control de entrada y salida de alimentos.

5.4

El parsonal manipulador de alimentss verifica la fecha de
vencimiento y las caracteristicas fisicas y organolépticas éptimas
de los alimentos que van a ser preparados o entregados sin
previa coccion.

55

El personal manipulador de alimentos realiza la desinfeccion de
las materias primas y utensilios antes de incorporarfos al proceso
seg(n la tabla de solucién desinfectante del plan de saneamiento
y se diligencia el formato pertinente.
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Se evita que los almentos se manipulen por espacios superiores

servido y/o distribucion.

personal manipulagor y detibucion a los
participantes cumple con las porciones establecidas por la SDIS
segun grupo etario y tpo de dieta ofrecida aplicando los
conocimientos adquiridos durante la  socializacién de

Estandarizacion de porciones dada por el operador a cargo del

Derso

56 a 30 minutos en las temperaturas de nesgo, (>6°C <60°C). C
TUS SITIETOE [ 14CIEUS, JOUUS, TIsdIduas, carnes mas) que 170
57 requieren coccidn, se manbenen en recipientes o empaques
i protegidos antes de ser servidos y 2 una temperatura menor a C
58 El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del C
' formate Preparacion de alimentos.
sg El personal manipulador manipula con utensilics adecuados
: evitando el contacto directo con las manos C,
El personal manipulador hace lavado y desinfeccion de las
510 |superficies. equipos y menaje utlizados antes y despues de cada L/
proceso.
En un lapso de tempo no mayor a 5 minutos se transladan los
5.1 alimentos preparados desde el sitio de coccién hasta el area de C

513

Durante la distribucion las temperaturas de las preparaciones frias
se mantienen en un range menor o igual 6°C y las preparaciones
calientes se mantienen en una temperatura mayor a 60°C.

O

En el comedor el personal manipulador de alimentos hacen uso
permanents y adecuado de los elementos de proteccion (gorro,
tapabocas) y tiene un trato respetuoso y amable hacia los
participantes y profesionales.
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6. EQUIPOS Y UTENSILIOS

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Mes: [Xiari L Mas: Mes

Sem1 | Sem2 | Sem3 | Sem4 | Sem1 | Sem2 | Sem 3 | Semd | Sem 1

Sem2 | Sem3 | S5em4 OBSERVACIONES
CINC |C/NC |[C/INC |C/NC |C/NC |CINC |[CINC |CINC |JCINC |CINC {CINC [CINC
i NA I NA J NA I NA | NA | NA I NA 1 NA J HA I NA 1 MA I NA

6.1

Las mesas y mesones empleados en el mane de alimentos
tenen superficies I'sas. el personal manipuladoar de alimentos (
Impia y desinfecta oportunamente segun el plan de saneamiento

6.2

para prestar el servicio,

Ls unidad operativa cuenta con los equipos, utensilios y menaje

63

|

limpias y organizadas para los parbcipantes.

Antes de iniciar la distribucion de cada tempo de comida el

los participantss consuman los alimentos, mesas y sillas estan

€4

area ambients!, garantizando un cormrecto destino final.

personal de servicios generales parantiza que el espacio para que C
El proceso de descomide se realiza segun las indicaciones del C

OBSERVACIONES
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REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA SEMANA

PE

/

Nombre Kesponsable o

i irma: -~ A - /(.. Fi =
Nombre profesional Firma: ﬁoordinagor: | HO »nQ [ y/egt/Co,ncéfma. /%,/79 é',A,_g/(
. ) . ombre Responsable o . - 7 .
Nombre profesional Firma: ﬁocrdinagar: ' Firma /
: —— lombre Responsable o .
Nombre profesional: Firma: ﬁonrdinagor: i} Firma
i " . ombre Responsable o
Nombre profesional Firma: ﬁoarginagor: } Firma
| : o lombre Responsable o -
Nombre profesional: Firma: Coordinador: [ Firma
Nombre profesional: Firma: Nombre Responsable o Firma
Coordlna’gof. ol
. . . Nombre Responsable o
Nombre profesional: Firma: Coordinador: | Firma:
Nombre profesional: Firma: Nombre ResFunsab e 0 Firma:
goorglnagnrv ol
" . lombre Kesponsable 0 .
Nembre profesional. Firma: Coordinador: Firma
Nombre profesional Firma: Nornbfe Res.ponsable [ Firrna:
Coardinador: :
Nombre profesional Firma: Nombre Responsable o Firma
Coardinador: "
Nambre profesional: Firma: Nombfe Res.pansab e 0 —
Coordinador
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